Bock 40
Dry redwine | 2017 | (0.751)

Vineyards: Selected vineyards
Bottle sizes: 0.75 |
Product line: premium cuvée

Tasting notes

(HU) Az elérendelt tételek oktdber 11. utdn kertiinek kiszéllitasra. Bock Jozsef
jubileumi, 40. sziiretének meglinneplésére szlletett megidén a Bock 40. Cuvée,
amelyet 24 hénapig Uj, kisméret( tdlgyfahorddban érleltiink. Megjelenésében a
bor tiszta, tikrds, a lassan egységesen lecsorgd ldbak nagy beltartalmi értékre
engednek kdvetkeztetni. A szine kdzepesnél mélyebb intenzitdsu rubint,
granatos széllel. lllatdban érett gylimolcsdsség, granatalma, szilva, és erdei
gyumolcsok fedezhetbek fel. Melegfliszeres, borsos karakterét kardamom és
fahéj drnyalja. Késtolva a bor szédraz, kdzepesnél nagyobb test mellett moderalt
alkohol érzet és lendiiletes savak jellemzik. A korty hosszd, intenziv lecsengése
is drulkodik rdla, hogy “nagy bor” van a poharunkban.

Wine characteristics

Degree of dryness: Dry

Sugar content: 1.4 g/l

Alcohol content: 14.89%
Titratable acidity: 5.2 g/I
Sugar-free extract content: 34,3 g/I

Viticultural data

Cultivation area: Villdny Wine Region

Vineyards: Selected vineyards

Characteristic soil: limestone, loess, loam

Grape types and percentage: cabernet franc, cabernet sauvignon, merlot
Burden of production: 0.8 kg/vine

Vintage time: october 2017

Winemaking data

Fermentation: vat

Method of fermentation: controlled
Maturation: barrique barrels
Maturation period: 24 months
Bottling time: 09.04.2019.
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