Bock 70+
Trockenrotwein | 2017 | (0,751)

Typ: Premium-Rotwein mit geschitzter Herkunftsbezeichnung aus Villdny (Hat
einen weniger robusten Korper)

Flurnamen: Fekete-bergs

Verpackung: 0,75 |

Produktlinie: premium Cuvée

Verkostung, ein paar Worte tiber den Wein

(HU) A névadd Bock Jozsef 70. szliletésnapjdra készilt, 2011-es alapborokbdl
Osszedllitott cuvée (50% kékfrankos, 30% cabernet franc, 20% merlot) Bock 70
néven kerilt 2018-ban a palackba. Népszerlsége révéen immar hagyomanyt
teremtett: a kiildnleges 2017-es évjdrat Fekete-hegyi boraibdl hasonld
Osszetétell hazasitas sziletett, amely Bock 70+ néven |épett a sziletésnapi
cuvée orokébe. A bor 14 hdnapot toltott elsd- és masodtoltésl barrique
horddkban, és a Villdnnyal most bardtkozék szdmara is tokéletesen
befogadhatd, nagy bor. Az alkohol nem tolakodd, a kékfrankos savai pedig némi

5 elevenseéget is csempésznek az 6sszhatasba. A 70+ amolyan belépé a nagy
e borok vildgdba, de kiegyensllyozottsaga, elegéns, visszafogott dohanyos-
BOCK csokoladés jegyei révén mar el&késziti az utat a borrajongdk szédmara Villany

legkivaldbb tételeihez.
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Charakteristika des Weins

Sufzegrad: Trocken

Zuckergehalt: 1,9 g/I
Alkoholgehalt: 14,16%

Titrierbarer Sduregehalt: 5,4 g/l
Zuckerfreier Extraktgehalt: 28,7 g/l

t

Weinbaudaten

Erzeugungsgebiet: Villdnyer Weinbaugebiet
Flurnamen: Fekete-bergs

Bestimmender Boden: Kalk, Loss, Lehm
Alter der Weinstocke: 17 Jahre
Stockbelastung: 1kg/Rebe

Ernte: Oktober 2017

Weinerzeugungsdaten

Garung: Tank

Art der Garung: kontrolliert
Ausbau: kleine Eichenfassern
Lange des Ausbaus: 12 Monate
Abfullungsdatum: 2019.02.01.

Bock Pince « 7773 Villany, Batthyany utca 15.
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