Bock 70+

Wytrawne wino czerwone | 2019 | (0,751)

Rodzaj: Wino czerwone klasy premium o chronionym pochodzeniu z Villany (O
Sredniej tresci)

Nazwa stoku: Géra-Fekete, Orddgérok

Pojemnosc: 0,75 |

Linia produktow: Wina cuvée premium

Notatki do degustaciji

Dzieki swojej popularnosci, nasza specjalna partia Bock 70+ stata sie tradycjq i
debiutuje z nowym rocznikiem. Rocznik 2018 jest wynikiem mieszanki win z
Czarnej Géry i Orddgars, z Blue Franc (Czarna Géra) 50%, Merlot (Czarna Géra)
25%, Cabernet Franc (Ordogars) 25%. Wino spedzito 14 miesiecy w beczkach
pierwszego i drugiego napetnienia, co czyni je idealnym wyborem dla tych,
ktorzy dopiero poznaja Villa. Kwasowos¢ bluegrassu ozywia to cuvée, a alkohol
jest powsciagliwy w degustacji. 70+ jest swego rodzaju wstepem do $wiata
wielkich win, ale dzieki swojej rownowadze i eleganckim, tytoniowo-

o czekoladowym nutom, toruje mitosnikom wina droge do najlepszych partii
BéCK Villdny'ego.
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Zawartos¢ cukru: 1,5 g/l

Zawartosc alkoholu: 14,30%

Poziom kwasowosci: 4,9 g/l

Zawarto$¢ bezcukrowej suchej masy: 30,0 g/l

Dane o winorolli

Obszar upraw: Villany Wine Region

Nazwa stoku: Géra-Fekete, Ordégérok

Rodzaj gleby: wapno, less, glina

Odmiany winorosli i ich udziat: cabernet franc, kékfrankos, merlot
Wiek krzewdw winorosli: 17 letnie

Obcigzenie winorosli: 1kg/krzew winorosli

Czas zbioréw: 2019. oktdber

Dane winiarskie

Fermentacja: zbiornik

Sposdb fermentacji: kontrolowane
Dojrzewanie: mata beczka debowa
Czas dojrzewania: 12 miesigc

Czas butelkowania: 2022.10.03.
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