Bock Amphora Rosé
Wytrawne wino rolbwe | 2023 | 0,751

Rodzaj: Wino rézowe classicus o chronionym pochodzeniu zVillany
(Orzezwiajace, wino aromatyzowane)
Nazwa stoku: z wielu winnic

/ \ Pojemnosc: 0,75 |

y Notatki do degustaciji

/ Kristdlytiszta, tikros kdzepesen mély intenzitasu lazac szin. Egyenletesen
i lecsorgd labak, tisztan megfigyelhetd korona, mely nagy beltartalmi értéket
sejtet. lllatdban, finom eprességgel nyit, melyet érett nektarin és narancshéj
arnyalnak. Kdstolva a bor szaraz, egyensulyos iditd, de nem kiugréan magas
_ savérzet mellett az illatban igért gyimdlcsok mellett, drnyalatnyi grapefruit
BOCK héjas, meggymagos kesernyésség teszi teljessé a korty végtelen hosszu
lecsengését. Az amforés érlelésnek kdszonhetben pont annyira komplex, az
agyagon keresztil bejutd mikro-oxidacio hatdsdra tartalmas ital sziletett, ami
kiemeli a tételt a megszokott “tutti-frutti” illat- és izbomba rozék széles
tédbordbdl, ellenben egy gasztrondmidban igen széleskorien felhasznélhatd
borré teszi.

2 Charakterystyka wina
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ROSE Stopien wytrawnosci: Wytrawne

AMPHORA
(S

ponsi o Zawartos¢ cukru: 2,3 g/|

Zawartosc alkoholu: 12,44 %

Poziom kwasowosci: 4,9 g/l

Zawarto$¢ bezcukrowej suchej masy: 18,0 g/l

Dane o winoroui

Obszar upraw: Villany Wine Region

Nazwa stoku: z wielu winnic

Rodzaj gleby: wapno, less, glina

Odmiany winorosli i ich udziat: syrah

Wiek krzewdw winorosli: 22 letnie
Obcigzenie winorosli: 1-1,5 kg/krzew winorosli
Czas zbiorow: 2023. szeptember

Dane winiarskie

Fermentacja: zbiornik

Sposdb fermentacji: kontrolowane
Dojrzewanie: Amphora

Czas dojrzewania: 3 hénap

Czas butelkowania: 2024. 05. 04.

Bock Pince « 7773 Villany, Batthyany utca 15.
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