Bock Amphora Rosé
Trocken rose | 2025 | 0,751))

Typ: Classic-Roséwein mit geschitzter Herkunftsbezeichnung aus Villany
(Frischer, duftiger Wein)

Flurnamen: mehrere Weinberge

Verpackung: 0,75 |

Paket: In Papierbox (1,50 kg)

Verkostung, ein paar Worte tiber den Wein

Kristallklar, spiegelnd, mit mittelkraftiger, tiefer Lachsfarbe. Gleichmafig
herablaufende Kirchenfenster und eine klar erkennbare Krone, die auf einen
hohen Gehalt an Inhaltsstoffen schliefsen lasst. In der Nase erdffnet er mit feiner
Erdbeerfrucht, untermalt von reifer Nektarine und Orangenschale. Am Gaumen
ist der Wein trocken, ausgewogen und erfrischend, jedoch ohne auffallend
hohe Saure. Neben den in der Nase versprochenen Friichten ergdnzen Nuancen
von Grapefruitschale und der zarte Bitterton von Kirschkernen den endlos
langen Abgang. Dank der Reifung in Amphoren ist er genau in dem Mafz
komplex, dass durch die Mikrooxidation, die Uber den Ton erfolgt, ein
gehaltvoller Wein entstanden ist. Dies hebt diesen Tropfen aus der Masse der
ublichen , Tutti-Frutti“-~Aromen- und Geschmacksbomben unter den Rosés
heraus und macht ihn gleichzeitig zu einem Wein, der in der Gastronomie sehr
vielseitig einsetzbar ist.

Charakteristika des Weins

Sufzegrad: Trocken

Zuckergehalt: 2,2 g/l
Alkoholgehalt: 14,00%
Titrierbarer Sduregehalt: 5,2 g/l
Zuckerfreier Extraktgehalt: 21,8 g/

Weinbaudaten

Erzeugungsgebiet: Villanyer Weinbaugebiet
Flurnamen: mehrere Weinberge
Bestimmender Boden: Kalk, Ldss, Lehm
Weinsorten und Anteil: syrah

Alter der Weinstocke: 22 Jahre
Stockbelastung: 1-1,5 kg/Rebe

Ernte: 2025. szeptember

Weinerzeugungsdaten

Garung: Tank

Art der Garung: kontrolliert
Ausbau: Amphora

Lange des Ausbaus: 3 Monate
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