
Bock Blanc
Trocken weißwein 2020 (0,75 l)

Typ: Weißwein mit geschützter Herkunftsbezeichnung (Frischer, duftiger Wein)
Flurnamen: mehrere Weinberge
Verpackung: 0,75 l

Verkostung, ein paar Worte über den Wein
Ein eleganter Weißwein, der nach dem reduktiven Ausbau aus Trauben der 
Weinregion Villány hergestellt wurde. Der geringe Prozentsatz von 
Rizlingszilváni und Hárslevelű kontrastiert meisterhaft mit dem andeutenden 
Aroma von Sauvignon Blanc, während Chardonnay den Körper dem Schluck 
hinzufügt Wir empfehlen, es bei 10-12 ° C zu konsumieren.

Charakteristika des Weins
Süßegrad: Trocken
Zuckergehalt: 0,9 g/l
Alkoholgehalt: 13,27%
Titrierbarer Säuregehalt: 5,3 g/l
Zuckerfreier Extraktgehalt: 19,5 g/l

Weinbaudaten
Erzeugungsgebiet: Pannon Weinbaugebiet
Flurnamen: mehrere Weinberge
Bestimmender Boden: Kalk, Löss, Lehm
Weinsorten und Anteil: chardonnay, sauvignon blanc
Stockbelastung: 1-1,5 kg/Rebe
Ernte: 2020. szeptember-október

Weinerzeugungsdaten
Gärung: Tank
Art der Gärung: kontrolliert
Ausbau: reduktiv
Länge des Ausbaus: ~ein halbes Jahr
Abfüllungsdatum: 2021.04.28
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