
Bock Cabernet Sauvignon
Wytrawne wino czerwone 2015 (0,75 l)

Rodzaj: Villány classicus red wine with protected designation of origin (O 
średniej treści)
Nazwa stoku: z wielu winnic
Pojemność: 0,75 l

Notatki do degustacji
Lekkie czerwone wino wytwarzane ze zbiorów zebranych ze stoków Góry 
Fekete, które po fermentacji tradycyjną metodą dojrzewa kolejne 6 miesięcy w 
beczkach dębowych trzeciego użycia. Ma mało intensywną barwę oraz 
korzenny smak, zaś w jego aromacie można wyczuć nutę maliny i poziomki.

Charakterystyka wina
Stopień wytrawności: Wytrawne
Zawartość cukru: 0,8 g/l
Zawartość alkoholu: 14,04%
Poziom kwasowości: 5,5 g/l
Zawartość bezcukrowej suchej masy: 32,8 g/l

Dane o winorośli
Obszar upraw: Villány Wine Region
Nazwa stoku: z wielu winnic
Rodzaj gleby: wapno, less, glina
Odmiany winorośli i ich udział: cabernet sauvignon 100%
Wiek krzewów winorośli: 35 letnie
Obciążenie winorośli: 1-1,5 kg/krzew winorośli
Czas zbiorów: 2015. październik

Dane winiarskie
Fermentacja: zbiornik
Sposób fermentacji: kontrolowane
Dojrzewanie: wielka beczka dębowa
Czas dojrzewania: 12 miesiąc
Czas butelkowania: 2017.12.09.
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