
 

Bock Chardonnay
Trocken weißwein 2025 (0,75 l)

Typ: Classic-Weißwein mit geschützter Herkunftsbezeichnung aus Villány (Hat
einen weniger robusten Körper)
Flurnamen: mehrere Weinberge
Verpackung: 0,75 l
Paket: In Papierbox (1,40 kg)
Produktlinie: reduktiever Weißwein

Verkostung, ein paar Worte über den Wein
Weltweit verbreitete Sorte, die sich auch in Ungarn großer Beliebtheit erfreut.
Ein mit reduktiver Technologie hergestellter Weißwein, der in der Farbe hell ist,
mit strohgelber Schattierung. Im Bouquet eine Note von grünen Äpfeln, die sich
auch im Geschmack widerspiegelt, gepaart mit einer leichten Butternote.

Charakteristika des Weins
Süßegrad: Trocken
Zuckergehalt: 0,9 g/l
Alkoholgehalt: 12,15%
Titrierbarer Säuregehalt: 4,8 g/l
Zuckerfreier Extraktgehalt: 21,5 g/l

Weinbaudaten
Erzeugungsgebiet: Villányer Weinbaugebiet
Flurnamen: mehrere Weinberge
Bestimmender Boden: Kalk, Löss, Lehm
Weinsorten und Anteil: chardonnay 100%
Alter der Weinstöcke: 16-36 Jahre
Stockbelastung: 1-1,5 kg/Rebe
Ernte: 2025. augusztus-szeptember

Weinerzeugungsdaten
Gärung: Tank
Art der Gärung: kontrolliert
Ausbau: reduktiv
Länge des Ausbaus: ~zwei und halb wochen
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