
Bock Fanni Półmusujące Białe Wino
Wytrawne bia?e wino 2018 (0,75 l)

Rodzaj: White wine with protected designation of originn (Orzeźwiające, wino 
aromatyzowane, wino półmusujące)
Nazwa stoku: z wielu winnic
Pojemność: 0,75 l
Linia produktów: (HU) reduktív fehérbor

Notatki do degustacji
Wino o jasnożółtej barwie i świeżym zapachu winogron muscat powstało z 
kupażu odmian winogron Rizlingszilváni, Hárslevelű, Sauvignon Blanc oraz Irsai 
Olivér. W jego aromacie można wyczuć typowe dla Sauvignon Blanc nuty 
cytrysów i brzoskwini. Polecamy serwowanie po schłodzeniu do 10-12 °C.

Charakterystyka wina
Stopień wytrawności: Wytrawne
Zawartość cukru: 1,4 g/l
Zawartość alkoholu: 12,30%
Poziom kwasowości: 5,5 g/l
Zawartość bezcukrowej suchej masy: 20,3 g/l

Dane o winorośli
Obszar upraw: Pannon Wine Region
Nazwa stoku: z wielu winnic
Rodzaj gleby: wapno, less, glina
Odmiany winorośli i ich udział: hárslevelű, irsai olivér, rizlingszilváni, sauvignon 
blanc
Wiek krzewów winorośli: 14 letnie
Obciążenie winorośli: 1,5 kg/krzew winorośli
Czas zbiorów: 2018. wrzesień

Dane winiarskie
Fermentacja: zbiornik
Sposób fermentacji: kontrolowane
Dojrzewanie: w beczkach
Czas dojrzewania: 2 miesiąc
Czas butelkowania: 2019.05.03.
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