
 

Bock Karácsonyi Cabernet Sauvignon
Dry red wine 2017 (0.75 l)

Type: Villány premium red wine with protected designation of origin (Full-
bodied wine)
Bottle sizes: 0.75 l
Pack: In paper box (1.6 kg)
Product line: vineyard selection

Tasting notes
(HU) Különleges karácsonyi kiszerelésű borunk erős hozamkorlátozás mellett
termett Cabernet Sauvignon, mely csak kimagasló évjáratokban készül. Erjedést
követően 24 hónapig új barrique hordóban érlelődött. Sötét intenzitású,
gránátba hajló sötétvörös szín jellemzi. Illatában erdei gyümölcsök, túlérett
gyümölcsös aromák, dohány és tejcsokoládé jelenik meg. Ízében a gyümölcsök
mellett a csokoládé a meghatározó.

Wine characteristics
Degree of dryness: Dry
Alcohol content: 14.00%
Titratable acidity: 5.6 g/l
Sugar-free extract content: 36,5 g/l

Viticultural data
Cultivation area: Villány Wine Region
Characteristic soil: limestone, loess, loam
Grape types and percentage: cabernet sauvignon 100%

Winemaking data
Fermentation: vat
Method of fermentation: controlled
Maturation: barrique barrels
Maturation period: 24 months
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