
Bock Kékfrankos Rosé
Dry rosé wine 2014 (0.75 l)

Type: Villány classic rosé wine with protected designation of origin (Fresh, 
aromatic wine)
Vineyards: Selected vineyards
Bottle sizes: 0.75 l

Tasting notes
(HU) A 100%-ban kékfrankosból készült bort 8 óra héjon áztatás után engedtük 
le. A színe sötétebb a megszokottnál: cseresznyepiros árnyalatban pompázik. 
Illatában a kékfrankosra jellemző meggyes, fűszeres jegyek érződnek. A rosé 
friss, üde, ízgazdag. Hozzáadott szén-dioxidot nem tartalmaz.

Wine characteristics
Degree of dryness: Dry
Alcohol content: 12.60%
Titratable acidity: 5.9 g/l
Sugar-free extract content: 22.9 g/l

Viticultural data
Cultivation area: Villány Wine Region
Vineyards: Selected vineyards
Characteristic soil: limestone, loess, loam
Grape types and percentage: kékfrankos 100%
Age of vines: 11 years, 3-4 éves
Burden of production: 1-1.5 kg/vine
Vintage time: september 2014

Winemaking data
Fermentation: vat
Method of fermentation: controlled
Maturation: reductive
Bottling time: 2015.02.02.
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