
Bock Libra Cuvée
Trocken rotwein 2009 (0,75 l)

Verpackung: 0,75 l

Verkostung, ein paar Worte über den Wein
Vermählung des Traubensaftes aus dem Ördögárok (Cabernet Franc 50 %), 
Jammertal (Cabernet Sauvignon 25 %) und Fekete-hegy (Merlot 25 %) in Villány, 
die 24 Monate lang in französischen und ungarischen Eichenfässern gereift 
wurde. Sehr körperreicher, konzentrierter Wein, der über eine 
außergewöhnliche Aromenvielfalt und Geschmackstiefe verfügt. In der Farbe 
von dunkler Intensität, in Schwarz übergehend. Im Bouquet neben der Note 
überreifen Obstes eine Tabak- und Milchschokoladennote. Am Gaumen sind 
Trockenobst und Schokolade bestimmend.

Charakteristika des Weins
Süßegrad: Trocken
Alkoholgehalt: 14,81%
Titrierbarer Säuregehalt: 4,5 g/l
Zuckerfreier Extraktgehalt: 33,8 g/l

Bock Pince • 7773 Villány, Batthyány utca 15.
Telefon: +36 72 492 919 • bock@bock.hu • webshop.bock.hu

https://webshop.bock.hu/de/termek/bock-libra-cuvee-2009
mailto:bock@bock.hu
https://webshop.bock.hu

