Bock RedY
Széraz vorosbor | 2017 | (0,751)

Tipus: Villanyi védett eredet( classicus vordsbor (Konnyl gylimolcsos)
D(lék: Tébb dil&bdl

Kiszerelés: 0,75 |

Csomagolas: Papirdobozban (1,45 kg)

Termékvonal: Birtok bor

Kostolasi jegyzet

A Redy Villany legujabb markaja. Kénnyed, gyimolcsds, vidam, fiatal, bulis,
kedves, pimasz, vagany, izgalmas. Nem akar tdbb lenni, mint ami, de kevesebb
sem. Pont olyan, mint a készitdi, a fiatal és 6rokifjd villanyi bordszok. A Bock
Redy-ben a Portugieser gyimdlcsodssége mellé parosul a Kékfrankos
karakteressége és a Pinot Noir selymessége. A cseresznyepiros szint szélein
lilas reflexek egészitik ki. lllatat a meggy, a fliszerek és a szegfliszeg hatdrozza
meg. Kénnyed, barsonyos texturdval, vibréld feszes izképpel rendelkezik,
amelyet szilvds kompodtos jelleg tesz komplexé. Fogyasztasat 12-14 °C-ra
leh(tve nyaresti borozgatdsokhoz vagy grill party-k kiegészitjeként batran

javasoljuk.
" A bor jellemzdi

Szarazsagi fok: Szaraz

Cukortartalom: 1,1 g/l
Alkoholtartalom: 12,97%

Titralhato sav-tartalom: 4,0 g/l
Cukormentes extrakttartalom: 27,7 g/I

Sz0lészeti adatok

Term&terdlet: Villanyi borvidék

D(l6k: Tébb dil&bé!

Meghatdrozo talajtipus: mészkd, 16sz, agyag

Sz6l6fajtak és aranyuk: kékfrankos 24%, pinot noir 14%, portugieser 62%
TOkek életkora: 4-29 éves

Toketerhelés: 1-1,5 kg/tdke

Szlret idépontja: 2017. szeptember

Boraszati adatok
Erjesztés: Tartaly

Erjesztés maodja: Irdnyitott
Erlelés: Nagy tolgyfa hordd
Palackozas ideje: 2018.03.14.

Bock Pince « 7773 Villany, Batthyany utca 15.
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