Bock Royal Cuvée 201 |
Trocken rotwein | 2009 | (0,751)

Typ: Premium-Rotwein mit geschiitzter Herkunftsbezeichnung aus Villdny (Hat
einen weniger robusten Korper)

Flurnamen: mehrere Weinberge

Verpackung: 0,75 |

Produktlinie: (HU) prémium hazasitas

Verkostung, ein paar Worte tiber den Wein

Eine Cuvée auf der Basis von Pinot Noir (Burgund) auf der Basis von Cabernet
Sauvignon (Bordeaux), ergénzt durch Cabernet Franc und Merlot. Ausbau 24
Monate lang in neuen und gebrauchten Barriqueféssern. Geprégt durch eine in
Granatrot Ubergehende purpurrote Farbe von dunkler Intensitat. In der Nase
und am Gaumen eine Note siizer Gewdirze, Uiberreifen Obstes sowie
Schokoladen- und Vanillearomen.

Charakteristika des Weins

Sufzegrad: Trocken

Zuckergehalt: n.d.

Alkoholgehalt: 14,70%
Titrierbarer Sduregehalt: 4,8 g/I
Zuckerfreier Extraktgehalt: 31,8 g/l

Weinbaudaten

Erzeugungsgebiet: Villdnyer Weinbaugebiet

Flurnamen: mehrere Weinberge

Bestimmender Boden: Kalk, Ldss, Lehm

Weinsorten und Anteil: cabernet franc 12%, cabernet sauvignon 50%, merlot
8%, pinot noir 30%

Alter der Weinstocke: 11-32 Jahre

Stockbelastung: 1kg/Rebe

Ernte: Oktober 2011

Weinerzeugungsdaten

Garung: Tank

Art der Garung: kontrolliert
Ausbau: kleine Eichenfassern
Lange des Ausbaus: 24 Monate
Abfillungsdatum: 2014.12.12.
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