— Bock Sauvignon Blanc

Wytrawne biate wino | 2024 | 0,751

Y BOCKN Rodzaj: White wine with protected designation of originn (OrzeZwiajace, wino
aromatyzowane)

Nazwa stoku: z wielu winnic

Pojemnosc: 0,75 |

Linia produktdw: Reduktywne wina biate

|—

Notatki do degustacji

(HU) A Pannon borrégiébdl szarmazd sz8l8bdl, reduktiv eljdrdssal készitett

elegéns fehérbor. Szine tiikrds, aranysarga, zoldes reflexekkel. lllatdban kortés-
e birsalmas, mézes hatds jelzi, hogy mar érettebb alapanyag kerilt a
szliretel6ladédkba. [z vildga enyhén mediterran jellegli, amelyet a kevés
hozzaadott szén-dioxid még frissebbé varazsol. Lecsengésében a mészkdves,
asvanyias jelleg érezhetd. Fogyasztasat 10-12 °C fokon ajanljuk, balatoni fogas és
fehérhdsu szdrnyasok mellé.

Charakterystyka wina

Stopien wytrawnosci: Wytrawne
PANNON Zawartos¢ cukru: 1,1g/1
AUy BLANC Zawartosc alkoholu: 11,95 %
Zeh Poziom kwasowosci: 6,1g/I
~ 2024 ( gﬁ Zawartos$c bezcukrowej suchej masy: 19,4 g/|

Dane o winoroni

Obszar upraw: Pannon Wine Region

Nazwa stoku: z wielu winnic

Rodzaj gleby: wapno, less, glina

Odmiany winorosli i ich udziat: sauvignon blanc 100%
Wiek krzewdw winorosli: 5 éves

Obcigzenie winorosli: 1,5 kg/krzew winorosli

Czas zbiorow: 2024. augusztus-szeptember

Dane winiarskie

Fermentacja: zbiornik

Sposdb fermentacji: kontrolowane
Dojrzewanie: w beczkach

Czas dojrzewania: 2 miesiac

Czas butelkowania: 2024.12.18.

Bock Pince « 7773 Villany, Batthyany utca 15.

Telefon: +36 72 492 919 « bock@bock.hu « webshop.bock.hu
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