Bock Villanyi Franc Essencia
Trockenrotwein | 2018 | (0,751)

Typ: Villdnyi védett eredetli super premium vordsbor (Robuster Wein)
Flurnamen: Fekete-bergs, Makar, Ordégérok

Verpackung: 0,75 |

Produktlinie: Flurenselection

Verkostung, ein paar Worte tiber den Wein

(HU) A Bock Villdnyi Franc Essencia alapanyagat a harom legjobb cabernet franc
lltetvényiinkrél a Fekete-hegy, Orddgérok és a Makar-diilébél sziireteljik. A
Villdnyi Franc-jaink az erjesztést kovetben 24 hdnapra Uj tolgyfahorddba
keriilnek. A mindségi elvardsoknak megfeleléen az értékesitést a Villanyi Franc-
ok esetében minimum egy éves palackos érlelés el&zi meg. A grandtvords szinl
telt bor. lllatdban érett piros bogyds gylimolcsok jelennek meg aszalt
gylimolcsds aromék kiséretében. izében a gyiimolcsdk mellett csokolddé,
dohany fedezheté fel.

Charakteristika des Weins

Sufzegrad: Trocken

Zuckergehalt: 1,7 g/I
Alkoholgehalt: 14,22%

Titrierbarer Sduregehalt: 5,1¢g/I
Zuckerfreier Extraktgehalt: 31,4 g/I

Weinbaudaten

Erzeugungsgebiet: Villanyer Weinbaugebiet
Flurnamen: Fekete-bergs, Makar, Ordégéarok
Bestimmender Boden: Kalk, Loss
Weinsorten und Anteil: cabernet franc 100%
Alter der Weinstdcke: 11-17 Jahre
Stockbelastung: 0,8-1kg/Rebe

Ernte: Oktober 2018

Weinerzeugungsdaten

Garung: Tank

Art der Garung: kontrolliert
Ausbau: kleine Eichenfassern
Lange des Ausbaus: 24 Monate
Abfullungsdatum: 2021. 03. O1.
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