Bock&Roll Gold
Dry redwine | 2017 | (0.751)

Vineyards: Bocor, Didsviszl6, Fekete-mountain
Award: 1pc

Bottle sizes: 0.751

Product line: Bock&Roll

Tasting notes

(HU) A borban egyenl& ardnyban van jelen a fliszeres izvildgrél gondoskodd
syrah, a gerincet megteremtd kékfrankos valamint a filigran eleganciat,
gyimolcsds jegyeket megjelenitd pinot noir. A poharba tdltve el8szor a
nagyborok érett, fliszeres, vanilids illata borit be, amit szdjban érett gylimdlcsok,
flszerek, vanilids ibolya, szilva kdvetnek. Egy-két drds dekantalds utén a bor
tovabb nyilik, Uj dimenzidk jelennek meg: még tébb gyimolcs és flszer bujik
eld a borbdl, a szilva mellett er8sddnek a piros bogyds gylimolcsok, példaul a
szeder.

Wine characteristics

Degree of dryness: Dry
Sugar content: 1.3 g/l
Alcohol content: 13.86%

N Titratable acidity: 5.2 g/I
0 Sugar-free extract content: 28.5 g/I

Viticultural data

Cultivation area: Villdny Wine Region

Vineyards: Bocor, Didsviszld, Fekete-mountain
Characteristic soil: limestone, loess, loam

Grape types and percentage: kékfrankos, pinot noir, syrah
Burden of production: 0.8 kg/vine

Vintage time: october 2017

Winemaking data

Fermentation: vat

Method of fermentation: controlled
Maturation: barrique barrels
Maturation period: 12 months
Bottling time: 02.01.2019.
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