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€és megmutassuk, mire vagyunk képesek."

Bock J6zsef



SZENVEDELLYEL
TOLTVE







A Villanyi borvidék

A Villdnyi borvidék, a term&hely kivételes adottsagainak kdszonhetden, kivaldo mindségi bo-
rokkal biszkélkedhet. Legdélebben fekvé magyar borvidék lévén, itt a legmagasabb a napsi-
totte 6rak szdma. A sz6l6termelés idealis korilményeihez a napsiités mellett a talaj 6sszetéte-
le és a foldrajzi elhelyezkedés is hozzajarul. A Bock csaldd mar 9 generaci6 6ta foglalkozik
sz6l6- és bortermeléssel ezen a borvidéken, ahol méara 75 hektar sajat és még 70 hektér integ-
ralt terlletrdl sziretelt sz6l6b6l készit mindségi borokat.

Eredetvédett villanyi borok

A Villanyi borvidék eredetvédelmi rendszerét a 2006-os évjaratd boroknal alkalmaztak els-
szOr a helyi termelék védelmére. A rendszer legfontosabb alappillére a villanyi termékleiras,
amely szabalyozza a szarmazasi helyet, a sz6l6m(velési médokat, a tdjon termeszthetd bor-
sz6l6fajtakat, a terméskorlatozas mértékét, a minimalis természetes cukortartalmat (mustfok)
és megannyi egyéb feltétel mellett még az érzékszervi jellemzéket is.

Az emlitett sokréti feltételrendszer alapjan, VILLANY eredetmegijeldléssel az alabbi bor ter-
méktipusokba sorolhatéak a borvidék borai:

Villanyi Védett eredet(i bor

Villanyi Védett eredetli classicus bor
Villanyi Védett eredet(i prémium bor
Villanyi Védett eredetl super prémium bor

A Bock Boraszat Villanyi borvidékrél szarmazé borai mind besorolhatéak a classicus, a prémi-
um vagy a super prémium eredetvédelmi terméktipusokba.

Tudjon meg tébbet
a Villanyi Eredetvédelmi
rendszerrél!







: A Villanyi classicus borok izében és illataban intenziv gyimélcs,
aSSICUS illetve fiszeres jelleg figyelhet6 meg. Osszetett aromaanyagok-
kal, telt, karakteres, finom savakkal rendelkezé borok.

Fehérborok

A Villanyi borvidék alacsonyabban fekvd l6szds-agyagos, hlvosebb nyugati oldaldn a fehér
sz6l6fajtak érvényesiilnek jobban. A Bock Boraszat fehér sz6liltetvényei is ide koncentraléd-
nak. A tdjon honos Olaszrizling és Harslevelli mellett Chardonnay is megtaldlhaté repertoé-
runkban. Boraszatunk a fehér sz6l6k érési allapotat a mustfok és a savszint mérése mellett Gl-
tetvényi szemrevételezéssel is vizsgalja. Aranysarga vagy annak sététebb arnyalataba hajlo
allapotban szireteljik.

Reduktiv technolégiaval késziilé fehérboraink: a keserimandula iz{ és hatarozott karakter(
Olaszrizling, az id6s sz6l6t6kéken nevelkedett és viragillatd Harsleveld, valamint a testes, mé-
gis vajasan simulékony Chardonnay.

A reduktiv tételek mellett, a jobb évjaratokban prémium Chardonnay Barrique is készil, amely
fahordés erjesztés, majd néhany hénapos érlelést kdvetden keriil palackba. Aranysarga szind,
olajos magvakra emlékeztetd, enyhén vanilias, gyimolcsos illatd, testes fehérbor.

Fehérboraink alapvet&en szarazak, azonban ha aszisodasra alkalmas az évjarat, kései sziirete-
Lési Gontéri Edes Harslevelit is készitlink.

Tudjon meg
tobbet
fehérborainkrél
itt!







Classicus

Rosé borok

Magyarorszag egyik legnépszer(ibb roséja a Bock Rosé Cuvée, ami Portugieser, Kékfrankos és
Cabernet fajtak sziz mustjabol, iranyitott erjesztéssel készil. A kdzepes szinintenzitasq, sza-
mocds iz- és illatvilaggal rendelkez6 bort palackozas el6tt szénsavval dusitjuk.

A Bock Kékfrankos Rosé mar-mar silleres szine sététebb a megszokottnal. Illatdban a kékfran-
kosra jellemz6 meggyes, fliszeres jegyek érzédnek. A rosé friss, (ide, izgazdag. Hozzaadott
széndioxidot nem tartalmaz.

A Bock Fanni 2,5 g/l szénsav hozzaadasa utan egy friss nyari, kénnyed, jo ivast gydngydz6
borra valik. Illataban a friss eper és malna is megjelenik. Izében a piros bogyos gylimdlcsok
kovetik.

Tudjon meg
tobbet

rosé borainkrél
itt!
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Classicus

Birtok Borok

A Villanyi borvidék keleti-, dél-keleti fekvésl dléi a meszes-l6sz6s talaj, valamint a szélvé-
dett volgyek és fennsikok hirtelen valtakozasa miatt kedvezébbek a kék sz6l6fajtak termelé-
sére. Ezen teriiletek gyiimolcsébdl késziil a Bock birtok vorésborok nagy része is.

A kékoportd sz6l6bsl készilt borfajtat ma portugiesernek nevezzik, Boraszatunk azonban a
magyaros Bock PortaGéza néven hozza forgalomba. A név eredete: a fajtanevet a XX. szazad
derekan magyarositottak, de a régi, villanyi éregek még sokaig portagézanak becézték. A min-
dennapok beszélgetds, gyimdlcsos, friss bora. Hordéhasznélat: 3 hénap, 4szokhordékban.

Kékfrankosunk néhany hénap aszokhordés érlelés utan keriil palackba. Karakteres, de még
kéonnyed vorosbor. Hordéhasznaélat: 6 hénap, dszokhordékban.

A barsonyos Merlot-nak, a markans Cabernet Sauvignonunk és fiiszeres Cabernet Franc-unk
borainak izvilaga a villanyi terroir és a fajtajelleg egyiittes szépségeit mutatja. Hordéhaszna-
lat: 12-12 hénap, nagy télgyfahordékban.

Bock & Roll borunk egy konnyed, fiatalos, fiiszeres vorosbor, amit syrah, kékfrankos, pinot noir
fajtakbol allitottunk 6ssze, egyenlé aranyban. Hordéhasznalat: 18 hénap, masodtoltésd kis
tolgyfahordokban.

Pincénk legnépszer(ibb vorosbora az Ermitage. A Villanyi borvidék legszebb diil&ibél szarma-
z6, cabernet gerincre épilé merlot, pinot noir, portugieser, kékfrankos és syrah hazasitasa.
Hordéhasznélat: 12 hénap, 70% nagy- és 30% kis tolgyfahordékban.

Tudjon meg
tobbet
voroésborainkrol
itt!
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A Villanyi premium borok testesek, koncentraltak, igen 6sz- 4 M
szetett iz és zamatvildggal, ahol az intenziv gyimolcsosség rel I llL“ I l
jellemz8. Sok esetben az aszalt gyiimdlcsok és lekvarok

izei, illatai jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve flszeres
karakterekkel.

Dulovalogatasok
A Bock Boraszat prémium vérdsborait olyan kiting adottsagd dilokrél valogattuk, mint a Jam-
mertal, az Ordégérok, a Fekete-hegy vagy a Bocor.

PortaGéza Selection: az Orddgarok és a Jammertal dil6kbsl szarmazé kékoporté sz6lé gyi-
mélcse, hosszabb hordés érlelése miatt a portugieser egy kicsit mas arcat mutatja. ize kom-
plexebb, fliszeresebb a megszokott classicus alapboroknal. Hordéhasznélat: 6 honap, kis, hasz-
nalt télgyfahordékban.

Kékfrankos Selection: a Fekete-hegy d(il6 hozamkorlatozott termésébél készitett kdzepesen
testes vorosbor. Illatdban, izében a meggy és a cseresznye mellett csokolddés aromak egészi-
tik ki. Hordéhasznalat: 18 hénap, kis- és nagy télgyfahordékban.

Szintén a Fekete-hegy gylimoélcse a Kadarka Selection. Fszeres, malnas-szamécas iz- és illat-
jegyek jellemzik. Hordéhasznalat: 6 hénap, harmadtoltésd kis tolgyfahordokban.

A Pinot Noir Selection az Ordégarok ddlé valogatasa. Az elegans és rendkiviili aromavilaggal
rendelkezd bor gyiimolcsos izét a fajtajellegre emlékeztetd rumosmeggy és z6lddié zamatok
egészitik ki. Hordéhasznalat: 14 honap, masodtoltésd kis tolgyfahorddkban.

A Bock Syrah a Bocor d(lébél szarmazik. Szilvalekvarra, egzotikus gyimélcsokre, vérnarancsra
emlékeztetd aromajaval igazan kildnleges, flszeres bort ad. Hordéhasznalat: 18 hénap, elsé-
és masodtoltésd kis tolgyfahordékban.

Tudjon meg
tobbet
voroésborainkrol
itt!
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Prémium

Royal Cuvée

Két meghataroz6 francia borvidék, a bordeaux-i
(cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot) és
a burgundi (pinot noir) f6 fajtai kertltek hazasi-
tasra ebben a borban. 24 hénapig Gj és hasznalt
barrique hordékban érleltiik. S6tét intenzitasy,
granatba hajlé biborvords szin jellemszi, illaté-
ban, izében édes flszerek, erdei gylimolcsok és
egy kis vanilia is megjelenik.

Tudjon
meg
tobbet
Royal
Cuvée-rél
itt!
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Prémium

Bock Cuvée

A pince zaszl6s bora egy bordeaux-i hazasitas,
ami cabernet sauvignonbdl (60%), cabernet
franc-bél (30%) és merlot-bol (10%) all. 24 ho-
napig Uj, kisméretl tdlgyfahordokban, majd a
hordés érlelést kdvetden legalabb 2-3 évig pa-
lackban hagyjuk fejlédni. Mély, s6tét intenzita-
sy, biborba hajlé s6tétvords szinarnyalat jellem-
zi. Barsonyos, nagy testl bor, illatdban érett
cseresznye, dohany érezhetd, izében a tdlérett
gylimolcsok mellett finom dohany és kavé jele-
nik meg.

Tudjon
meg
tdbbet X
Bock ,“%ﬂg\aﬂf bUr
Cuvée-rol
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Prémium

Cabernet Sauvignon
Jammertal Selection

Jammertal dil6b6l szarmazé, erés hozamkorla-
tozas mellett termett cabernet sauvignon, mely
csak kimagaslé évjaratokban készil. Erjedést ko-
vetéen 24 hénapig Gj magyar tolgyfahordéban
érleljik. Sotét intenzitasy, granatba hajlo sotét-
voros szin jellemzi. Illataban erdei gyimolcsok,
talérett gyimolcsds aromak, dohany és fiszerek
jelennek meg. izében a gylimélcsdk mellett a
csokoladé a meghatarozé.

Tudjon

meg

tobbet
Cabernet
Sauvignon-rél
itt!
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Prémium

Cabernet / Villanyi Franc
Fekete-hegy Selection

A Fekete-hegy dilébél szarmazd, erds hozam-
korlatozds mellett termett Cabernet/Villanyi
Franc-t csak kimagasl6é évjaratokban készitjik.
Erjedést kdvetSen 24 hénapig Gj barrique hor-
déban érlelddik. Granatvords szind telt bor. Illa-
taban érett cseresznye, szeder jelenik meg
aszalt gyiimélcsds aromak kiséretében. izében
a gyiimolcsok mellett keserl csokoladé fedez-
het6 fel.

A Villanyi premium és a Villa-
nyi super premium kategéri-
akba sorolt 100% cabernet
franc-ok a jovében Villanyi
Franc markanév alatt keril-
nek a fogyasztok elé. A Bock
Boraszat Villanyi franc-jai
két dils termésébbl -Fekete-
hegy, Ordégarok - késziilnek.

b
Tudjon
meg 0
tobbet P4
Cabernet f;:f/h’\%ﬂ bor
Franc-rél ‘) "L SZENVEDELLYEL
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Prémium

Libra

Villanyi Ordégarok (cabernet franc 50%), Jam-
mertal (cabernet sauvignon 25%), Fekete-hegy
(merlot 25%) d(l6kb6l szarmazé sz6lék levei-
nek hazasitasa, mely 24 hénapot pihent francia
és magyar tolgyfahordékban. Nagytestd, kon-
centralt bor, mely rendkiviili aromagazdagsag-
gal és izmélységgel rendelkezik. Mély intenzitas,
feketébe hajlo szin jellemzi, melyben a talérett
gylimolcsok mellett rendkivili flszeresség je-
lenik meg. izében az aszalt gyiimélcsok mellett
a hatarozott, &m finom, érett tannin a meghata-
rozé.

Tudjon
meg
tobbet
Libra
borunkroél
itt!
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Prémium

Capella

A Pincészet nagy valogatéasa, mely csak kiemel-
kedé évjaratokban késziil. Az Ordégarok dls-
b6l szelektalt cabernet franc (60%) és merlot
(10%), valamint a Jammertal dGlérél szelektalt
cabernet cauvignon (30%) hazasitasa, mely 24
hénapig Gj tolgyfahordokban érlelédik. Nagy
testd, koncentralt bor, mely rendkivili aroma-
gazdagsaggal és izmélységgel rendelkezik.
Mély intenzitas, feketébe hajlé szin jellemszi,
melyben a tdlérett gyiimdlcsék mellett, pipado-
hany és vanilia jelenik meg. izében az aszalt
gyimolcsdk mellett a keserd csokoladé a meg-
hatarozé.

Tudjon
meg
tdbbet X
Capella f%ﬂg‘gﬂ bor
borunkrél
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Prémium

Magnifico

Az Ordégarok dilébsl valogatott, kizardlag
merlot fajtabol készilé kilonleges mindségi
bor, mellyel csak kiemelked6 évjaratokban talal-
kozhatunk. Kilonlegességét a bordsz a névvel is
hangsalyozni kivanta, hiszen Il Magnifico Loren-
zo de' Medici-rél nevezte el (a latin magnifico
magyar megfelelGje nagyszerl, csodalatos).
A sz6lének és a beldle késziilé bornak olyan
rendkivili elvarasoknak kell megfelelnie, mint
az egyedi izvildg és komplexitas. 24 hénapig Gj
barrique hordéban érlelédik. Megjelenése és
mélysotét szine magéaban foglalja az évjarat és
a terroir minden szépségét. Tularadé ize és aro-
maja a tejcsokolddé, a rumos meggy, az aszalt
szilva és a dohany felé hajlik. Ajanljuk szivarok-
hoz és kiilonleges pillanatokhoz.

Tudjon
meg
tobbet
Magnifico
borunkrol
itt!
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Bock Pince
H-7773 Villany, Batthyany u. 15.
Telefon: +36 72 492 919
Fax: +36 72 592 010
E-mail: bock@bock.hu

Tekintse meg borkinlatunkat a
webshop.bock.hu oldalon!

www.bock.hu
°







